Kwalifikacyjny Kurs Zawodowy
	[bookmark: _GoBack]4 zjazd
18-19.02.2023
	ROL.04 semestr 2
	ROL.04 semestr 4

	1
	8:00-9:30
	Produkcja roślinna (BD)
	28
	Pracownia produkcji roślinnej (AP)
	29

	2
	9:40-11:10
	Produkcja roślinna (BD)
	28
	Pracownia produkcji roślinnej (AP)
	29

	3
	11:20-12:50
	Produkcja roślinna (BD)
	28
	Pracownia produkcji roślinnej (AP)
	29

	4
	13:10-14:40
	BHP w produkcji rolniczej (BD)
	28
	Obsługa środków technicznych w rolnictwie (AP)
	29

	5
	14:50-16:20
	BHP w produkcji rolniczej (BD)
	28
	Obsługa środków technicznych w rolnictwie (AP)
	29

	6
	16:30-18:00
	BHP w produkcji rolniczej (BD)
	28
	Obsługa środków technicznych w rolnictwie (AP)
	29

	1
	8:00-9:30
	Pracownia produkcji zwierzęcej (MP)
	28
	Produkcja roślinna (BD)
	29

	2
	9:40-11:10
	Pracownia produkcji zwierzęcej (MP)
	28
	Produkcja roślinna (BD)
	29

	3
	11:20-12:50
	Pracownia produkcji zwierzęcej (MP)
	28
	Produkcja roślinna (BD)
	29

	4
	13:10-14:40
	Produkcja zwierzęca (MP)
	28
	Pracownia produkcji zwierzęcej (BD)
	29

	5
	14:50-16:20
	Produkcja zwierzęca (MP)
	28
	Pracownia produkcji zwierzęcej (BD)
	29

	6
	16:30-18:00
	Produkcja zwierzęca (MP)
	28
	Pracownia produkcji zwierzęcej (BD)
	29



	4 zjazd
18-19.02.2023
	ROL.05 semestr 2

	1
	8:00-9:30
	
	20

	2
	9:40-11:10
	
	20

	3
	11:20-12:50
	
	20

	4
	13:10-14:40
	
	20

	5
	14:50-16:20
	
	20

	6
	16:30-18:00
	
	20

	1
	8:00-9:30
	J. angielski w agrobiznesie (WJ) g. 1
	20

	2
	9:40-11:10
	J. angielski w agrobiznesie (WJ) g. 1
	20

	3
	11:20-12:50
	J. angielski w agrobiznesie (WJ) g. 2
	20

	4
	13:10-14:40
	J. angielski w agrobiznesie (WJ) g. 2
	20

	5
	14:50-16:20
	
	20

	6
	16:30-18:00
	
	20








Kwalifikacyjny Kurs Zawodowy
	4 zjazd
18-19.02.2023
	SPC.03 semestr 2
	SPC.07 semestr 2

	1
	8:00-9:30
	Procesy produkcji wyrobów piekarskich (MR)
	21
	J. angielski w przemyśle spożywczym (WJ)
	18

	2
	9:40-11:10
	Procesy produkcji wyrobów piekarskich (MR)
	21
	J. angielski w przemyśle spożywczym (WJ)
	18

	3
	11:20-12:50
	Procesy produkcji wyrobów piekarskich (MR)
	21
	J. angielski w przemyśle spożywczym (WJ)
	18

	4
	13:10-14:40
	Procesy produkcji wyrobów piekarskich (MR)
	21
	J. angielski w przemyśle spożywczym (WJ)
	18

	5
	14:50-16:20
	Procesy produkcji wyrobów piekarskich (MR)
	21
	J. angielski w przemyśle spożywczym (WJ)
	18

	6
	16:30-18:00
	Procesy produkcji wyrobów piekarskich (MR)
	21
	
	18

	1
	8:00-9:30
	Technika w przemyśle spożywczym (MR)
	21
	Technologie przetwórstwa spożywczego (JK)
	18

	2
	9:40-11:10
	Technika w przemyśle spożywczym (MR)
	21
	Technologie przetwórstwa spożywczego (JK)
	18

	3
	11:20-12:50
	Technika w przemyśle spożywczym (MR)
	21
	Technologie przetwórstwa spożywczego (JK)
	18

	4
	13:10-14:40
	Technologie produkcji piekarskiej (JK)
	21
	Organizowanie przebiegu procesów technologicznych (MR)
	18

	5
	14:50-16:20
	Technologie produkcji piekarskiej (JK)
	21
	Organizowanie przebiegu procesów technologicznych (MR)
	18

	6
	16:30-18:00
	Technologie produkcji piekarskiej (JK)
	21
	Organizowanie przebiegu procesów technologicznych (MR)
	18



	4 zjazd
18-19.02.2023
	EKA.05 semestr 4

	1
	8:00-9:30
	Podstawy ekonomii i statystyki (JA)
	31

	2
	9:40-11:10
	Podstawy ekonomii i statystyki (JA)
	31

	3
	11:20-12:50
	Podstawy ekonomii i statystyki (JA)
	31

	4
	13:10-14:40
	Podstawy ekonomii i statystyki (JA)
	31

	5
	14:50-16:20
	Prowadzenie spraw kadrowych i rozliczenie wynagrodzeń (JA)
	31

	6
	16:30-18:00
	Prowadzenie spraw kadrowych i rozliczenie wynagrodzeń (JA)
	31

	1
	8:00-9:30
	Prowadzenie gospodarki finansowej jednostek organizacyjnych (JA)
	31

	2
	9:40-11:10
	Prowadzenie gospodarki finansowej jednostek organizacyjnych (JA)
	31

	3
	11:20-12:50
	Prowadzenie gospodarki finansowej jednostek organizacyjnych (JA)
	31

	4
	13:10-14:40
	Prowadzenie spraw kadrowych i rozliczenie wynagrodzeń (JA)
	31

	5
	14:50-16:20
	Prowadzenie spraw kadrowych i rozliczenie wynagrodzeń (JA)
	31

	6
	16:30-18:00
	Prowadzenie spraw kadrowych i rozliczenie wynagrodzeń (JA)
	31



